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Megújuló energiaforrások

Mennyisége nem 
korlátozott

Mennyisége 
korlátozott

Szélenergia
Napenergia

Árapály energia
Geotermikus energia

Termőföld és 
termesztett biomassza 

energia



A biogáz képződése

Hidrolizáló mikroorganizmusok
Polimerek bontása

Oligomerek és monomerek emésztése

Acetogén mikroorganizmusok
Illékony zsírsavak és H2

Metanogének
CH4 és CO2



A fehérjék lebontása

FEHÉRJÉK

AMINOSAVAK

Szerves savak, aromás vegyületek + 
NH3 + CO2 + H2 + H2S

PROTEÁZOK

STICKLAND-FERMENTÁCIÓ
vagy
REDUKTÍV DEAMINÁCIÓ



Alapanyagok kiválasztása, vizsgálati 
térfogatok - rendszerek

• Kazein, vér, húsliszt, 
konyhai hulladék

• Batch, 5 L és 50 L 
folyamatos 
fermentorok

• HPLC
• GC – gázhozam
• Enzimaktivitás
• pH
• Redox potenciál
• NH4

+

• Új generációs szekvenálás



SOLiD V4, SOLiD 5500XL

Read-hossz:50 bázis
A generált tag-ek száma: 1 milliárd/ futás
Áteresztőképesség: 50 Gb/lemez/ futás
(10 000x lefedettség egy 5 Mb-os bakteriális 
genom esetében)
Nagy pontosság



Kazein adaptáció
5 L 
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Konyhai hulladék vs. húsliszt (C:N)
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Összefoglalás

• Sikeres adaptáció magas fehérjetartalmú 
szubsztrátokhoz

• Több, hasonló tulajdonságú alapanyag vizsgálata
• Kiváló biogáz-kihozatal, magas metán-tartalom
• Mikroba-összetétel változásának követése a 

fermentációk során
• Ipari alkalmazhatóság
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